SUSHI 7 YOXI

(MENU NOCHES Y FESTIVOS)

Disfruta del mejor sushi

Sushiyoxi.es






Menu Infinity

Noches, fines de semana y festivos

Adultos Infantil*

23,90€ 13,90€

Noches, fines de semana y festivos / IVA incluido
*Los ninos menores de 3 anos o con estatura inferior a Im no pagan.
*Los ninos entre Im y 1,30m pagan el menu infantil

Condiciones del menu Infinity

+ La eleccion del Mend Infinity es valida solo para todos los comensales de la mesa.

« No se incluyen bebida ni postre.

+ Es obligatorio un pedido minimo de 1 bebida por persona.

« Cada persona puede pedir un maximo de 5 platos cada ronda, sin limite de rondas.

+ El orden de servicio de los platos varia segun los tiempos de preparacion de cada uno.

« El Menu Infinity es una oportunidad para disfrutar de mas especialidades y comer hasta saciarse sin desperdiciar comida.

4 A

Pide lo que vas a consumir

+ La penalizacion de 2€ es por cada plato pedido y no consumido y no da derecho a llevarse el plato a casa.
« Para disponer del plato se debe abonar el importe correspondiente que figura en nuestra carta Take Away

+2€ penalizacion

s e

Pescado seguro

Los pescados que servimos para su consumo crudo o semicrudo
han sido sometidos a un proceso de congelacion a -20°C durante
24h para evitar la posible contaminacion por anisakis.



B LEntrantes

1. Edamame
Vinas de soja

@

2. Tkoyaki (2und) 3. Ensalada kaisen
Albondigas de pulpo con mayonesa, Ensalada marina con pulpo,
salsa teriyaki y tira de bonito seco. sepia, gambas y surimi

e OO0

4. Ensalada Wakame 5. Ensalada Japonesa
Ensalada de algas Wakame. Ensalada Japonesa
de algas y sésamo.



6. Sunomono

Ensalada de algas con gambas,
pulpo, surimi y sésamo.

PREE@

9. Ensalada de
pulpo y rucula

OO

p—— 8. Ensalada deluxe César

Ensalada con pollo rebozado,
salsa César y sésamo

FSS



mango, salmon, aguacate,
habas de soja, copos de

japonesa y salsa teriyaki.

Poke

240. Poke salmon
Poke bowl! con arroz,

almendras, ensalada

OLCS

Gunkan

90. Gunkan de salmon

y calabacin (2und)

Arroz envuelto en
calabicines y salmon.

241. Poke de pollo

Poke bowl con arroz,
mango, pollo, aguacate,
habas de soja, cebolla frita
y salsa teriyaki




91. Gunkan tobiko (2und)

Arroz envuelto en hojaldres de
algas y huevas de pez volador.

92. Gunkan de atun (2und)

Arroz envuelto enatun con tobiko,
mayonesa picante y tabasco.

93. Gunkan de salmén (2und)

Arroz envuelto en salmon
con tobiko, mayonesa
picante y tabasco.

94. Gunkan de calabacin (2und)

Arroz envuelto en calabacin con
gambas cocidas, cangrejo y mayonesa.

e




95. Gunkan de queso crema (2und)

Bolas de arroz con queso crema,
copos de alemendra y salsa teriyaki.

QOCL)

97. Gunkan de salmon 98. Gunkan de atun picante (2und)
y soja picante (2und) Arroz envuelto en hojaldres de soja
Arroz envuelto en hojaldres y sésamo, atun, tabasco, pistachos

de soja y sésamo, salmon, y mayonesa picante.
tabasco, copos de almendra @

y mayonesa picante.

101. Gunkan de fruta (3und)

Bolas de arroz venus con queso
crema, frutas del bosque y
salsa de fresas.

)



B LEspeciales

+1€

20. Tartar doble (2und)

Tartar de salmén y lubina crudos
y gambas al vapor con aguacate,
tobiko, sésamo y salsa ponzu.

27. Gunkan de salmon
flameado (2und)

Salmoén flameado, yema de codorniz
flambeada con salsa teriyaki y sésamo.

P&

18. Zamburinas passion fruit 26. Creamy sésamo
Zaburifias crudas con salsa Salmon flameado, yema de
maracuya y sésamo codorniz flameado con salsa

F DD teriyaki y sésamo




24. Cigalas exoticas

Cigalas marinadas
con salsa ponzu.

\N7

1 RACION
POR PERSONA

29. Rollo de salmén (2und) 28. Rollo gambas
Queso crema envuelto de salmén en tempura (2und)
y pasta kataifi con salsa teriyaki. Gambas en tempura envueltas
PO en salmon, queso crema, tobiko
y salsa teriyaki
F>S

22. Carpaccio mixto 19. Zamburinas flameadas
Carpaccio de salmoén, atun y lubina Zamburinas flameadas con pasta
crudos y sésamo en salsa ponzu. kataifi, queso crema y salsa teriyaki.

OSSO FED@



21. Carpaccio mixto flameado

Carpaccio de salmon, lubina
y gambas flameados y sésamo
en salsa ponzu.

@S

96. Rollitos de salmoén (2und)

Rollitos de salmdn con rucula,
papaya y salsa ponzu.

BE@

1 RACION 1 RACION
POR PERSONA POR PERSONA

32. Rollo de esparragos 33. Rollo de esparragos
de atun (2und) de salmon (2und)
Carpaccio de salmon, atun y lubina Esparragos en tempura envuelta en rollo
crudos y sésamo en salsa ponzu. de salmon con salsa teriyaki y queso crema

OLSCS) OLSCS)



30. Tartar mixto

Tartar de aguacate, salmon,
mango, tobiko y salsa de mango.

34. White tartar

Tartar de arroz y salmon,
cubierto de aguacate con
migas de pan japones,
sésamo y salsa teriyaki.

CSo

35. Black tartar

Tartar de arroz venus,
salmon, cubierto de aguacate
con pasta kataifi, sésamo

y salsa de mango.

OFt

36. Tartar de salmon

Tartar de salmon con
pasta kataifi y salsa ponzu.




Onigiri

230. Onigiri sake

Triangulo de arroz con salmon,
queso crema y sésamo.

BHO@E®

232. Onigiri de atun 231. Onigiri miura
Triangulo de arroz con atun, Triangulo de arroz con salmoén
mayonesa picante y sésamo. cocido y queso crema,

e3> mayonesa picante y sésamo.

SN



B Sushi mixto

194 . Barca
5-nigiris, 5-sashimi,
4-hosomakis y 4-uramaki

192. Sushi medio 191. Nigiri lanmeado mixto
8-nigiris, 4-hosomakis y 4-uramakis. Mixto de nigiris flameados con
pistacho y salsa teriyaki, 2 de
salmon, 1 de atun y 1 de lubina.
OSCC

B Sashimi

197. Sashimi mixto +1€ 198. Sashimi de salmon

Pescado crudo mixto. § e Salmon crudo.



Donburl

70. Chirashi mixto

Tazon de arroz, aguacate,

atun y salmon.

71. Chirashi salmoén 72. Chirashi tekka

Tazon de arroz, aguacate y salmon. Tazon de arroz, aguacate y atun.



110. Nigiri de salmén flameado

Nigiris de salmon flameado,
salsa teriyaki y sésamo.

FPE)

113. Nigiri de amaebi (2und) 114. Nigiri de gambas (2und)

Nigiris de gambas cocidas. Nigiris de gambas crudas.

115. Nigiri de atun (2und) 116.. Nigiri salmoén style (2und)
Nigiris de atun. Nigiris de salmon flameado con
queso crema y pasta kataifi.

O



117. Nigiri de anguila (2und)

Nigiris de anguila con salsa teriyaki
y S€samo.

FRE®

123. Nigiri de lubina 118. Nigiri de aguacate (2und)

con ajo y perejil (2und) Nigiris de aguacate.
Nigiris de lubina flameada, zanahoria

frita, sésamo, salsa de ajo y perejil.

119. Nigiri de atun flameado (2und) 120. Nigiri cheese
Nigiris de atun flameado con fire salmon (2und)
salsa teriyaki y sésamo. Nigiri de salmon dlanmeado,
O queso flameado, mayonesa

picante y cebollino



121. Nigiri cheese fire atun (2und)

Nigiris de atun flameado, queso flameado,
mayonesa picante y cebollino.

112. Nigiri de lubina (2und)

Nigiris de lubina.



B emak

133. Temaki spicy salmon

Salmon, tobiko, mayonesa
picante, tabasco y sésamo.

129. Temaki vegetal 130. Temaki Yoxi
Queso crema, aguacate, fine frisse Queso crema, aguacate, salmon
o Y Sesamo. y copos de almendras.
BIE) NN
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131. Temaki sake 132. Temaki California
Salmon, aguacate y sésamo. Cangrejo, mayonesa, aguacate
SEX y sésamo.

(o)
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134. Temaki miura 135. Temaki ebiten
Salmon cocido con queso crema. Gambas en tempura con mayonesa.

136. Temaki black rice

Arroz venus, salmon, crema
de racula y pistachos,
envueltos en hojaldre
de soja con sésamo.

. -
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137. Temaki rosa angel 138. Temaki ebiten y salmoén
Gambas en tempura, aguacate, Salmon, gambas en tempura, patata
queso crema y patata frita, frita y salsa de azafran, envueltos en
envueltos en hojaldre de soja hojaldre de soja con sésamo.
con sésamo. F @)



B Futomaki

225. Futo ebiten (8und)

Gambas en tempura, mayonesa,
pasta kataifi y salsa teriyaki.

F&@

224 . Futo frito (4und)

Rollo frito con salmoén,

queso crema, pasta kataifi
y salsa teriyaki.

OSOC)




B Hosomaki

223. Hoso fruta (4und)

Rollo frito con salmoén, queso
crema, fresas, seésamoy
salsa de fresa.

FOSS

220. Nido (4und) 228. Hoso mango (4und)
Rollo frito con salmon, tartar Rollo frito con salmon, queso crema,
de salmon, pasta kataifi y salsa mango, sésamo y salsa de mango.

de azafran. (F D)




221. Hoso sake (8und) 222. Hoso aguacate (8und)
Maki de salmon. Maki de aguacate.
&)

226. Hoso tekka (8und) 227. Hoso gamba (8und)
- Maki de atun. _ Maki de gamba cocida.
® &)

229. Hoso cangrejo (8und) 288. Hoso pepino (8und)

_ Maki de palitos de cangrejo. Maki de pepino.
(@l



B Uramakl

152. Rucula roll (4und)

Salmon cubierto de aguacate,
pasta kataifi y salsa de rucula.

v 4

153. Ebiten negro (4und) 155. Rollo negro cruijente (4und)
Arroz venus con gambas en Arroz venus con salmon cocido
tempura, tartar de salmon, copos y queso crema, lubina, pasta kataifi
de almendras y salsa de rucula. y salsa de azafran.

FSE



158. Sake aguacate (4und) 157. Rollo cruijente (4und)

Salmon con aguacate y sésamo. Arroz venus con gambas en
tempura, aguacate, copos
de almendra y salsa teriyaki.
F@®

159. Salmédn picante (4und)

Salmon con mayonesa picante,
tabasco, mayonesa, tobiko y sésamo.

161. Ebiten (8und) 163. Rollo angel (4und)
Gambas en tempura, mayonesa, Gambas en tempura, queso
pasta kataifi, salsa teriyaki y sesamo. crema, cubiertas de aguacate
#F e @) y salsa teriyaki.

FED
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162. Rollo tigre (4und) 164. Arcoiris (4und)
Gambas en tempura con Salmon con aguacate,
mayonesa, cubiertas de cubierto de salmon, queso
salmoén y salsa teriyaki. crema y aguacate.
FBS@D
e
165. Rollo especial (4und) A S
Salmoén con aguacate, cubierto N7
de salmony queso crema. s

£

166. Rollo vegetal (4und) 169. Creacion del chef (4und)
Esparrago con aguacate y queso Gambas en tempura, tartar de
crema, cubierto de aguacate. salmoén, salsa picante, nachos

cruijentes, salsa teriyaki y sésamo.




170. Rollo tataki (4und) 174.;Suspiro negro (4und)

Gambas en tempura, Arroz venus, queso crema,
mayonesa, tataki de atun tartar de salmoén, pasta kataifi
flameado y salsa teriyaki. y salsa teriyaki.

BHR@E® F D)

175. Rollo especial cangrejo (4und)

Palitos de cangrejo con aguacate,
salsa de cacahuete cebolla fritas

OESCS)

177. Rollo de ternera (4und) 178. Rollo especial
Aguacate con esparrago y queso de mango (4und)
crema, salsa teriyaki, sésamo y Salmén con queso crema,
ternera flameada. cubierto de mango fresco y sésamo.

F PSS SED



183. Rollo de ghibli (4und)

Pollo rebozado con aguacate,
tartar de salmon, salsa teriyaki

y arroz frito.
OSe

185. Suspiro blanco (4und)

Arroz blanco con tartar de salmon,
queso crema, aguacate, pasta kataifi
y salsa teriyaki.

OLSOC)

184. Rollo de ghlibi fresa (4und)

Pollo rebozado con aguacate, queso
crema, fresa, arroz frito y salsa de fresas.

179. Rollo de banana (4und)

Rollo de platana envuelto en
hojaldres de soja, queso crema,
crema de mango y sésamo

CEO




186. Suspiro de frito (4und)

Arroz frito con tartar de salmon
y mayonesa picante.

FeOS

188. Rollo negro plus (4und)

Arroz venus con gambas en
tempura, cangrejo con mayonesa
y salsa de guacamole.

150. Salmon plus (4und)

Salmon cocido con queso crema,
aguacate, salmon flameado, queso
cheddar, mayonesa picante,salsa
teriyaki y pistacho

154. Unagi roll (4und)

Aguacate con queso crema,
anguila flameada con salsa
teriyaki y sésamo

OSCED



B Fritos

45. Tempura moriawase
Gambas y verduras en tempura.
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43. Harumaki de pollo (2und)

Rollitos fritos.




46. Ebi tempura 47. Yasal tempura

Gambas en tempura. Verduras en tempura.
®

48 Sake su 54 Pato frito con
Salmén frito. salsa de naranja

49. Patatas fritas 50. Tacos de pollo rebozados
Tacos de pollo rebozados

con salsa teriyaki.



B Teppanyaki

140. Tataki de ternera

Ternera a la plancha
con salsa especial.

147. Almeja plancha

141. Ebi kushi (2und) 142. Oebi no shioaki (2und)

Pinchos de gambas. Langostinos a la plancha.



143. Sake teppanyaki 145. Yaki tori (2und)

Salmon a la plancha Pinchos de pollo con salsa teriyaki.
con salsa teriyaki.

146. Kaisen tori (2und)

Pinchos de pescado mixto
con salsa teriyaki.

B Sopas

193. Sopa agripicante
Pe@®

195. Miso 196. Osu mashi

Sopa de miso con algas y tofu. Sopa de miso con algas, tofu y gambas.



B \Vapores

202. Niku gyoza (3und)

Gyozas de carne y
verduras a la plancha.
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55. Gyoza de verdura (3und)

Gyozas de verdura al vapor

200. Pan al vapor (2und) 203. Pan frito (2und)



ﬁﬁ)' SNUYPH5

Raviolis de carne al

235. Yaki bao (1und)

Pan al vapor con lechuga,
tomate, pollo rebozado,

mayonesa picante y sésamo.

e

236. Sake bao (1und)

Pan al vapor con lechuga, tomate,

salmon frito, salsa César y sesamo.
i ey 8




B Arroz

82. Yakimeshi con gambas

Arroz salteado con gambas,
verduras y huevos.

80. Yakimeshi venus

Arroz venus salteado con
.~ verduras, gambas y huevos.

P&

81. Yakimeshi

Arroz salteado con
verduras y huevos.

83. Arroz blanco
Arroz blanco con sésamo.




B Fideos

63. Yakisoba

Fideos fritos con gambas,
verduras y huevos.

P&

61. Fideos de arroz

Fideos de arroz salteados
con gambas, verduras y huevos.

Ocee

62. Espagueti de soja

Espagueti de soja con gambas,
verduras y huevos.

OEEe

64. Yakiudon

Fideos de arroz salteados
con gambas, y verduras.




B Variado

211. Pollo con bambu

Pollo salteado con
bambu y setas.

205. Gambas con

sal y pimienta
Gambas rebozadas
y verduras.

206. Pollo al curry
con leche de coco

Pollo al curry, leche
de coco y verduras.

218. Champinones
Champifnones y cebollino.




219. Gambas al curry

Gambas al curry,
leche de coco y verduras.

FSD

208. Ebi picante 209. Gambas con setas
Gambas y verduras Gambas salteadas
con salsa picante. con bambu y setas.

207. Pollo con limén 217. Ternera con salsa de ostra
Pollo con salsa de limon Ternera con salsa de ostras y verduras.

®



213. Sarten de calamares
y verduras mixtas
Ligeramente picante.

214. Sarten de gambas
y verduras mixtas

Ligeramente picante.
@@

216. Sartén de ternera
y verduras mixtas

Ligeramente picante.




245. Sartén de coliflor
y verduras mixtas

Ligeramente picante.

#@

215. Sartén de pollo

y verduras mixtas
Champinones y cebollino.

212. Salten de repollo

Repollo salteadas.



B Romen

65. Ramen tempura gamba
PBE@

66. Ramen ternera
OEEe

B [ QCcoSs

52. Crispy taco salmon

Tartar de salmon con aguacate,
mango, tobiko, queso crema,
sesamo y teriyaki

PR

1 RACION
POR PERSONA

51. Crispy taco atun

Tartar de atun con aguacate,
mango, tobiko, queso crema,
sésamo Y teriyaki

1 RACION
POR PERSONA

OECeEE




Postres




B Postres

303. Rocher chocolate blanco

Fabricado en un obrador utilizando
cacahuetes, frutos de cascara y soja.

5.95€

310. Tiramisu

Fabricado en un obrador utilizando
cacahuetes, sulfitos, apio, sésamo,

mostaza y altramuces. 5.95€

e

302. Lingote cacahuete caramelo

Fabricado en un obrador utilizando gluten,
huevos, sulfitos, apio, sésamo, mostaza,

altramuces y frutos de cascara. 5.95€

——

304. Limon

Fabricado en un obrador
utilizando cacahuetes,
frutos de cascara, soja,

sésamo y sulfitos. 5.95€

Q208

311. Huevo de chocolate

- blanco y mango
Fabricado en un obrador utilizando

cacahuetes, frutos de cascara y soja.

5.95€



312. Cheesecake frutos rojos 316. Coulant de chocolate

Fabricado en un obrador utilizando Fabricado en un obrador utilizando
pescado (gelantina), soja y sulfitos. cacahuetes, frutos de cascara,
Fea@®@ - 5.95€ soja, sésamo. 5.95€
B

319. Piramide chocolate blanco
Fabricado en un obrador utilizando sulfitos.

0.95€
FD@S®

323. Dorayakis de chocolate 322. Soufflé banoffee
- 3.95€ /und Fabricado en un obrador utilizando
FB@@OE pescado (gelantina). 5.95€

O20CS



324. Gofre Yoxi

Gofre con helado, frutas
y salsa de chocolate.

6.50€
OS08C

328. Mochi de oreo

Envoltura de arroz glutinoso
rellena de mousse de galleta

de oreo. 4.95€ / und
#&

325. Gofre de banana

Gofre con helado, platano, frutas
y salsa de chocolate.

6.50€
FE@@®

327. Mochi de mango

Envoltura de arroz glutinoso
rellena de mousse de mango con

trocitos de mango. 4.95€ / und
@

329. Mochi de cheesecake

Envoltura de arroz glutinoso
rellena de mousse de queso
con corazon de mermelada de

frambuesa y arandanos. 4.95€ / und
@)



330. Mochi de tiramisu 332. Mochi de té matcha

Envoltura de arroz glutinoso rellena de Envoltura de arroz glutinoso
mousse de queso mascarpone con rellena de mousse de té matcha,
corazon de melindro banado en cafe. un sabor tradicional japoneés.
4 .95€ / und 4 .95€/ und
B

333. Sorbete de Iimon
4 50€

334 . Sorbete de chocolate
4 .50€



B Bebidas

VINOS BLANCOS

CopavinoBlancode la Casa= Secomuemummmssissunsaimmmmmis 350€
Copavine Blahco:de la Casa=Semidilge: <= 350€
ViNO Blanco de 18 Casa = SEOCO -+ eeeerrrrrereeeiirurreeeaeiieeeeeeeeiisaeeeeeenneeenn, 10 95€
Vino Blancode la CasacSemidulcessssssmmmmmeannanvasmnie 10 O5€
5 e 30 S 1105€
Vinasidel Vere-Verda)osm semmmmsammsmsmmmssmmnsmmsanisn i 1305€
S o o5 EWUIZEraINEr s R RS 1305€
Blaiichestador- DO Cataliig ssomsmsammsnnmmmanmmmssmsmnme: 1505€
Bicos - Albarino (RIas Baixas):««-----++sssserrermereemmiiiiiiiiiiiin, 16 Q5€
Jose Pariente - Verdejo (Rueda) e 18 OS5
Marqués de Frias (Rias BaixXas):«-«-«-««-sssmrerrermimmeniniiisinincsiicee, 18 Q5€
Mar de Frades (Rias BaiXas)- -« «-«-wsreererermmsemmamieseiieniecce. 20 O5€

VINOS ROSADOS

@06 Rl s = 0 o L Y o o —————— 350€
VN0 FOSAAO A 13 CAGE e eeemeeee e, 10.95€
e 1 s s B A S A TS 10.95€
e e e o P R P 1105€
G 7|0 - (0] 12 S 12 O5€
o T —— 12 O5€
VINOS TINTOS
Copasinotintode 5 casaesssemmeenemmanemaenerm. 350€
TINEO O VOIANO v ee e 305€
VIO TINto de |2 Casa - - rmsmsesnsnsnsanasnsnnnanssnmsnamnsnans s susnsnsnsnsmronmsnansnsnves 1095
Monteldiego=Crianza{Riojajs=«sosasmnmmsmmmmsmsms 14 OK€
Ramon Bilbao - Crianza (RIQJ@) e 1505€&
Camino de Castilla - Crianza (Ribera del Duerg)--«--«-«ooeeveneenenenn. 10.95€
Pretos=RobleRibara del Duerg)imesmannsammssammssemen 17 O5€
o 0170 O 1 P~ (0] 0] =00 [ NB (0] ) E R A — 20 O5€
Pago de Carraovejas (Ribera del Duerg)- -« e, 40 O5€




CAVAS

Visiega O I e U s sttt 0 A B S SR S S B S T A HOSE
ANNG AE COAOTNIU- -+ eeereeereeeee e, 15.05€
Aqusti Torello selec. sumiller-- oo 17.99€
CAVA FOSE FTrOIKENOT -+ veeeeemee oo 19 O5€
REFRESCOS
a1 O ———— 2 05€
] L T s O B S S A 350€
BN T U O —— 350€
Zumo naranja / pina / N T o) [ s e senims s e oo oo IS0E
Cerveza (VICTOria) «-«w sweseremeeiiii 3.00€
B TGl o) 1] U — 350€
BT O T COTY ITTTNG T mm5 s e s e S e 305€
ez S B O ess v T S T s 305€
R T B U O — 305€
COIVOZA KITI v eereeeeeee s e 305€
SANGRIA 'Y SAKE
SangiadeNiios s R 1505€
S T o . 17 O5€
JAITE O SBKE-++-vverveerreeemeeere et ettt ee e 305€

CAFE E INFUSIONES

CAfE SOIO -+ 170€
B Bl s P e SRS SR 100€
Cafd CON IOCRE e, 200€
e T 200€
Bl e e el o S S — 200€
Crllde Ballayge sttt 300€
Caralilodewhiskprsmsssrssemnmrrnsnnmansmns 300€
T 1 oo e A S R S R 300€
Téjaponés ............................................................................................ 350€
I SionEs e s e s 2 80€

Cafés con hielo + 0,20€



Disfruta del mejor sushi

GRACIAS POR TU- VISITA




